Тези та матеріали наукових конференцій

1. [bookmark: _Hlk74412424]Мізь Є.М., Божко Н.В. Перспективи створення рецептури сосисок на основі м’яса Мускусної качки. Модернізація національної системи управління державним розвитком: виклики і перспективи: матеріали ІІ міжнародної науково-практичної конференції, Тернопіль, 8-9 грудня 2016 р. /Тернопільська ДСГДС ІКСГП НААН. Тернопіль, 2016. С.165-166. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Валюх Н.М., Божко Н.В., Пасічний В.М. Вивчення бактерицидних властивостей екстракту розмарину. Перспективи розвитку м’ясної, молочної та олієжирової галузей у контексті євроінтеграції: матеріали п’ятої міжнародної науково-технічної конференції, м. Київ, 7-8 листопада 2016 р. /Нац. ун-т харчових технологій. Київ, 2016. С. 30-31. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н.В., Омельяненко, Т.В., В.М. Пасічний. Харчова та енергетична цінність м’ясомісткої варено-копченої ковбаси з м’ясом Мускусної качки. Наукові проблеми харчових технологій та промислової біотехнології в контексті Євроінтеграції: матеріали Міжнародної науково-технічної конференції, м. Київ, 7-8 листопада 2017 р./Нац. ун-т харчових технологій. Київ, 2017. С.119. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74412798]Попова Є.С., Божко Н.В., Тищенко В.І. Функціонально-технологічні властивості м’ясо-містких хлібів з м’ясом качки мускусної та товстолобика. Інноваційні технології та інтенсифікація розвитку національного виробництва: мат. IV Міжн. наук.-практ. конф., м. Тернопіль, 30 листопада 2017 р./Тернопільська державна сільськогосполарська станція. Тернопіль, 2017. С. 287-288. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74412848]Яковенко Я.М., Тищенко В.І., Божко Н.В., Пасічний В.М. ФУНКЦІОНАЛЬНО-ТЕХНОЛОГІЧНІ ВЛАСТИВОСТІ М’ЯСО-МІСТКИХ СІЧЕНИХ НАПІВФАБРИКАТІВ З М’ЯСОМ КАЧКИ МУСКУСНОЇ ТА М’ЯСОМ РИБИ. Інноваційні технології виробництва та переробки тваринницької продукції: мат. Міжн. наук.-практ. інтернет-конференції, м. Вінниця, 12 грудня 2017 р. / ВНАУ. Вінниця, 2017. С. 219-221. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74412954]Bozhko N.V., Tischenko V.I., Pasichnyi V.M., Kozhedub M. DEVELOPMENT OF SEMI-FINISHED MEAT-CONTAINING PRODUCT FORMULATION WITH LOW-VALUE FRESHWATER FISH. Way to Science: рroceeding of XXX International scientific conference”, Morrisville, Oct, 6, 2018./ Science initiative universum. Morrisville, 2018. Р. 5-8. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н.В., Тищенко В.І., Кожедуб М.М., Пасічний В.М. Функціонально-технологічні властивості модельних фаршів м’ясомістких січених напівфабрикатів із малоцінної прісноводної риби. Наукові проблеми харчових технологій та промислової біотехнології в контексті Євроінтеграції: матеріали VII Міжнародної науково-технічної конференції, м. Київ, 6-7 листопада 2018 р./Нац. ун-т харчових технологій. Київ, 2018. С. 178-181. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413074]Bozhko N.V., Tischenko V.I., Pasichnyi V.M. Research of biological value of meat-containing boiled smoked sausage on the basis of Muscovy duck. Practical applications of research findings in Europe and worldwide: рroceedings of XХІ International scientific conference, Morrisville, 1 Jun., 2018./Science initiative universum. Morrisville, 2018. P.13-16. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Будніцька Г., Божко Н., Тищенко В. Використання м’яса птиці механічного обвалювання в технології м’ясомістких посічених напівфабрикатів. Наукові здобутки молоді – вирішенню проблем харчування людства у ХХІ столітті: матеріали 85 ювілейної Міжн. наукової конф. молодих учених, аспірантів і студентів, м. Київ, 11-12 квітня 2019./Нац. Університет харчових технологій. Київ, 2019. С. 338. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н.В., Тищенко В.І., Пасічний В.М. Виготовлення м’ясомістких посічених напівфабрикатів високої біологічної цінності. Наукові проблеми харчових технологій та промислової біотехнології в контексті євроінтеграції: Програма та тези матеріалів VIІI Міжнародної науково-технічної конференції, м. Київ, 5-6 листопада 2019 р./Нац. ун-т харчових технологій. Київ, 2019. С. 244-246. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413288]Божко Н.В., Тищенко В.І., Пасічний В.М. Перспективи використання натуральних антиоксидантів у дитячому харчуванні. Інноваційні технології та перспективи розвитку м’ясопереробної галузі: Програма та тези матеріалів Міжнародної науково-практичної конференції, м. Київ, 24 листопада 2020 р./Нац. ун-т харчових технологій. Київ, 2020. C. 33-34. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413377]Божко Н.В., Тищенко В.І., Клименко В.О. Оцінка якості напівкопчених ковбас із різним співвідношенням качки та прісноводної аквакультури. Новації в технології та обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв: матеріали міжн. науково-практ. інтернет-конф., м. Мелітополь, 24 листопада 2020 р./ ТДАТУ. Мелітополь, 2020. С. 125-127. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413465]Божко Н. В., Тищенко В. І., Пасічний В.М., Божко С.Б. Ефективність екстракту журавлини як натуральної антиокислювальної добавки. Food chemistry. Modern methods for production of food, food additives and packaging materials: Book of abstracts, Lviv, October 7-9, 2020. /Lviv polytechnic national university. Lviv, 2020. P. 28. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413499]Божко Н.В., Тищенко В.І. Використання натуральних антиоксидантів у технології варено-копчених ковбас. Харчові добавки. Харчування здорової та хворої людини: матеріали IХ Міжнародної наук.-практ. інтернет-конф., м. Прага, 23 жовтня 2020./Донецький нац. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. Прага, 2020. С. 12-13. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. [bookmark: _Hlk74413573]Божко Н.В., Тищенко В.І., Радько Р.М. Дослідження впливу порошку виноградного насіння на окислювальні процеси варено-копчених ковбас. Шляхи розвитку науки в сучасних кризових умовах: тези доп. I міжнародної науково-практичної інтернет-конференції, м. Дніпро, 28-29 травня 2020 р. /Міжн. електронний науково-практичний журнал “Way of science”. Дніпро, 2020. Т.1. С.110-112. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н.В., Тищенко В.І., Пасічний В.М., Шубіна Є.А. Вплив рослинних антиоксидантів на показники якості напівкопчених ковбасок. Інноваційні технології та перспективи розвитку м’ясопереробної галузі: Програма та тези матеріалів Міжнародної науково-практичної конференції, м. Київ, 15 вересня 2021 р./Нац. Ун-т харчових технологій. Київ, 2021. С.20-23. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н., Тищенко В., Пасічний В. Використання прісноводної аквакультури внутрішніх водойм у технології м’ясомістких продуктів як елемент стратегії сталого розвитку. Європейські виміри сталого розвитку: мат. V Міжн. наук.-практ. конф., м. Київ, 1-2 червня 2023 р./Нац. Ун-т харчових технологій. Київ, 2023. С. 107. (Здобувачем розроблені зразки продукції, проаналізовано і описано результати досліджень).
1. Божко Н. ПРІСНОВОДНА АКВАКУЛЬТУРА І ВОДОПЛАВНА ПТИЦЯ ЯК ПЕРСПЕКТИВНІ ІНГРЕДІЄНТИ КРАФТОВИХ М’ЯСОПРОДУКТІВ.  Інновації, гостинність, туризм: наука, освіта, практика: зб. тез доп. ІV Всеукр. наук.-практ. конф. мол. учених з міжнародною участю, м. Львів, 30 травня 2024 р./ЛДУФК ім. Івана Боберського. Львів, 2024. С.165-167.
1. Божко Н. Розробка комбінованих продуктів на основі м’яса прісноводної аквакультури для ресторанно-готельного господарства. Промисловість та крафт для HoReCa в туризмі: досвід, проблеми, інновації: Програма та матеріали ІІ Міжнародної науково-практичної конференції, м. Київ, 23-24 травня 2024 р./ Нац. Ун-т харчових технологій. Київ, 2024. С.18-19.
1. Tischenko V.I., Bozhko N.V.,Shubina Y.A. Research and analysis of semi-finished products made from pork and freshwater fish. Technical science: the analysis of trends and development prospects: тези доповідей. Baltija Publishing, 2021. C. 79-84. DOI: 10.30525/978-9934-26-109-1-19. 
1. Євгенія Шубіна, Василь Тищенко, Наталія Божко Продукти переробки технічної коноплі у технології січених напівфабрикатів. Education and science of today: intersectoral issues and development of sciences: тези доповідей. Вінниця: ΛΌГOΣ, 2021. C. 56-58. DOI: 10.36074/logos-19.03.2021.v2.16. 
1. Євгенія Шубіна, Василь Тищенко, Божко Наталія Протеїн насіння коноплі у технології варено-копчених ковбас. MULTIDISZIPLINÄRE FORSCHUNG: PERSPEKTIVEN, PROBLEME UND MUSTER: тези доповідей. Wien-Vinnytsia:: ΛΌГOΣ, 2021. C. 112-114. DOI: 10.36074/logos-09.04.2021.v1.37. 
1. Тищенко В.І., Божко Н.В. Застосування борошна з насіння рижію у технології варених ковбас.. Сучасні тренди і перспективи в галузі переробки м’яса і молока: тези доповідей. НУХТ, 2024. C. 107-108. 
1. Тищенко В., Божко Н., Вдовиченко Ю. Розробка рецептури маринадів для крафтових маринадів з м’яса птиці з використанням ягід йошти. Інноваційні підходи в промисловому та крафтовому виробництві: виклики та можливості: тези доповідей. НУХТ, 2024. C. 10-11. 
1. Тищенко В.І., Божко Н.В. Розробка курячих нагетсів із вівсяним борошном. Наукові проблеми харчових технологій та промислової біотехнології в контексті євроінтеграції:: тези доповідей. м. Київ. К.: НУХТ, 2024. C. 239-240. 
1. [bookmark: _GoBack]Божко Н.В. Застосування засобів навчання при організації викладання практичних занять з дисципліни "Нутрігеноміка". Organizing the educational process for future healthcare professionals in accordance with the needs of modern society: Scientific and pedagogical intership: тези доповідей. Academy of Social Science, 2025. C. 16-22. 

